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,OTRE SELECTIO ,

Dix cuvées de vignerons
pou r les fête s **
Signés de récoltants-manipulant s o u de coopératives , ces di x champagne s brilleron t
sur les tables dressées pour les fêtes de fm d'année Au service des alliances
gastronomiques , ils décupleron t l e plaisi r de s gourmets . Pa r Thierr y Perenn e

Régis Poissinet
Cuvée Irizée
Splendide s habillage et flaconnage Et dans le verre 7 Un

100 % pinot meunier confidentiel (1 702 bouteilles] et aty-

pique Le premier nez ne laisse pas de place au doute, nous

allons boire une cuvée de terroir , à la fois racmaire et céleste

(terroir s argilo calcaires et limoneux calcaires de la vallée

de la Marne, conversion en biodynamie l Citron confit , coing,

poire charnue , peau de raisin très mûre, épices fines , touche

végétal e . plus I aératio n gagne, plus le vm déroule sa palette

d'arôme s Richesse et complexité confirmées en bouche,

ronde et fraîche sur les fruits secs, la noisette, la tarte, la

pomme, le cumin Complexe et droit

Irizée fait référence à Iris, messagère des dieux dans la my-

thologie grecque, qui symbolise « la liaison entre terre et

ciel, les dieux et les hommes ». Belle cuvee d un nouveau

domain e qui va encore enrichi r sa collection à Cuchery À sa-

vourer quand on veut, apéritif et gourmandises fruitees-epi -

cees, foie gras poêlé aux pommes et poires, mignon de veau

aux girolles, purée de courge butternut.

T l 11V €

Champagn e Régis Poissinet,

8 rue du Pont, 51480 Cuchery,

03 26 58 12 93 ou www.champaqne-reqis-poissinet.co m

Antoine Bouvet

I Voilà un vrai rose, coloré Isplendide robe

cense reflets corail! livrant un nez séduc-

teur sur le fruit frais puis compote (cerise,

framboise , pêche de vigne) et une touche

de rose La bouche enveloppe avec tonici -

té, les papilles surfent sur les fruits rouges

écrases , la finale prend son temps, puis-

sante et vineuse, emportant framboise et

cerise juteuses dans sa longue fraîcheur

Remarquabl e rose alliant vmosité, délica

tesse, équilibre

Cet extra-brut de Mareuil-sur-Ay, 100 %

pinot noir 2013, est issu des parcelles

Faussar d et Béguine, plantées en 1968 par

le grand-père du jeune Antoine Bouvet

Tri sevère à la vendange et avant l'égrappage, 36 heures de

macération , fermentations naturelles dans une petite cuve en

acier emaille, pas de chaptalisation , pas de filtration Une pé-

pite rose qui éveille nos sens a lapéritif et saura parfaire notre

plaisir sur un carre d agneau reduction de framboise ou un

magret de canard aux fruits rouges et polenta

T t  3 4  e
Antoine Bouvet (champagn e Guy Bouvet) ,

15 route d'Ay, 51160 Mareuil-sur-Ay. 03 26 52 33 57

ouwww.facebook.com/Champaqne.GuvBouve t

Ils brilleront sur
les tables dressées pour

les fêtes de fm d'année £ £
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